ORIENTAL.

BAR&BISTROT

I nostri piatti

Capesante scottate
Infusione di ostriche al Martini Dry,
vongole veraci e erbette di campo
€34

Seppie finissime marinate alla rapa rossa
Crema di piselli e caprino morbido
€ 28

Uovo e Asparagi “nostrani” @
Uovo fritto impanato con pane panko,
cremoso di Grana Padano Riserva
€ 28

Millefoglie di verdure @
Crema di carote e zenzero, cipolla fritta
e chips di patate violette
€ 25

Parmigiana di melanzane @
Mozzarella, salsa al basilico e pomodoro
€22

Spaghetti di grano Senatore Cappelli @
Salsa di pomodoro fresco,
basilico e ricotta affumicata
€24

Pesce spada in crosta di pistacchi

Insalata di patate ratte alla crema di uova morbide

con capperi e acciughe
€34

Trancio d'ombrina al forno
Crema di patate, salsa bisque, nocciole tostate
e fagiolini con olio evo alle spezie fresche
€34

Filetto di manzo agli aromi
Pure di patate rustico, fondo bruno e verdurine
€ 46

Degustazione piccoli assaggi

Veneziani
Scampo croccante al miele d'acacia, mela verde
Baccala mantecato con polenta fritta
Castraura al gratin aromatico
con timo e pecorino 7
Flan di fegato di vitello alla Veneziana
con cipolla dorata
€35

Oriental
Gamberi in pasta kataifi e dressing di mango
Spiedino di piovra, crema di peperoni
Tataki di tonno al sesamo, cardamomo,
soia e verdure allo zenzero
Riso venere con pak choi @
€38

Pasta fatta in casa

Tagliolini di pasta fresca doppio tuorlo
Scampi scottati, tartufo nero estivo
e crema di pecorino di fossa
€34

Ravioli di gamberi e patate
Brodetto di pesce con katsuobushi
e perle orientali alla soia e sesamo

€ 32

Panificati e burger

Focaccia di semola e patate alla Mediterranea @
Pomodoro datterino, origano, olive e basilico
€20

Metropole Chicken Burger
Petto di pollo alla piastra, bacon, uova,
lattuga, pomodoro, salsa rosa e barbecue
Servito con patatine dello Chef
€29

Insalata dell’'orto

Insalata farro e misticanza @
Pomodoro datterino, melone, carote,
cetriolo e olive taggiasche
€18

Coperto € 10 per persona
Speciale per Pranzo 3 portate dal menu a la carte € 90 per persona | Speciale per Cena 4 portate dal menu a la carte € 110 per persona

Si prega di richiedere il libretto contenente la lista degli allergeni. In mancanza di prodotti freschi nel mercato, saranno utilizzati surgelati di ottima qualita
marzo 2024
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Dulcis in fundo

Tiramistu Metropole
Crema al caffe e fava di cacao grué, biscuit al cioccolato
€ 16

Tartelletta al cioccolato fondente
Cremoso al cioccolato bianco, mousse di cioccolato al latte,
zest di arancia caramellata e foglia d'oro
€15

Panna cotta a vapore e vaniglia bourbon
Coulis di fragole, croccantino alle mandorle e aromi di fiori di lavanda
€ 156

Coppa Bellini
Sorbetto alla pesca bianca, gelée di Prosecco Superiore di Valdobbiadene e menta fresca

€15
Dolcetti fatti in casa
€12
Caffe Te
Espresso Jasmin Chung Hao
€5 “Dammann Freres”
Doppio espresso Té verde aromatizzato
€10 €12
Cappuccino
€8 Darjeeling Superior 2nd Flush
Caffé americano “Dammann Fréres”
€6 Te nero di Darjeeling
€12
Distillati
Assam Supérieur
Grappa Berta “Tre Soli Tre” “Dammann Freres”
Té nero di Assam
€24
€10
Grappa Berta “Riserva Paolo Berta”
€32 .
Infusi
Grappa Bonollo Amarone Barrique Selezione di infusi delicati
€18 €9

Per consultare l'intera collezione di caffe, te, infusi e distillati,
vi invitiamo a richiedere il listino Drinks & Cocktails

Coperto € 10 per persona
Speciale per Pranzo 3 portate dal menu a la carte € 90 per persona | Speciale per Cena 4 portate dal menu a la carte € 110 per persona
Si prega di richiedere il libretto contenente la lista degli allergeni. In mancanza di prodotti freschi nel mercato, saranno utilizzati surgelati di ottima qualita
marzo 2024



